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Vegane Vielfalt!

Mal sü ,  
mal pikant - immer 
pflanzlich : Entdecken  

Sie ünsere vegane  
Vielfalt !

:
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Vegane Ernährung ist längst mehr als der obligatorische Gemüse-

teller auf der Speisekarte. Das Interesse an pflanzlichen Lebens-

mitteln wächst kontinuierlich – und mit der Nachfrage auch die 

Auswahl an veganen Produkten, die nicht nur bei Veganerinnen 

und Veganern auf den Tellern landen. Viele Gäste verzehren Tieri-

sches wie Fleisch, Fisch oder Milcherzeugnisse deutlich bewusster 

als je zuvor und verzichten immer häufiger darauf – ob für das 

Klima oder mehr Tierwohl. 

Genuss mit gutem Gewissen und eine unkomplizierte Zubereitung 

schließen sich mit den zeitgemäßen, veganen Produkten von  

Dr. Oetker Professional nicht aus: Von der belegten oder unbe- 

legten Pizza bis hin zu süßen Desserts – Dr. Oetker bietet zahl- 

reiche vegane Artikel, die in jedem gastronomischen Umfeld für 

vegane Abwechslung sorgen. 

Einfach zeitgemäß, einfach vegantastisch!

vegane Mousses  ...................................................................................... 4

vegane Basis für Creme  ........................................................................ 6

Pizza  ............................................................................................................ 8

Gesamtsortiment vegan  .....................................................................  10

Viel mehr als nur ein Trend

Inhalt
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Setzen Sie Akzente  
mit ünserer servierfertigen  

Dessertsaüce Erdbeer !

Die Mousse ist für viele Dessert-Fans ein Muss! Zum Glück müssen diese auch dann nicht 

mehr auf ihren Lieblingsnachtisch verzichten, wenn sie dauerhaft oder immer mal wieder 

zu veganen Alternativen greifen: Mit drei Dessertpulvern für vegane Mousse ist Dr. Oetker 

Professional ein echter Vorreiter auf dem österreichischen GV-Markt. Alle drei Produkte  

sind vegan verpackt, frei von laktosehaltigen Zutaten und lassen sich unkompliziert ohne 

Kochen zubereiten. Zum Aufschlagen der Mousses können alle gängigen pflanzlichen 

Milchalternativen verwendet werden. Und damit nicht genug: Neben weiteren veganen  

Desserts wie Pudding oder Flana hält Dr. Oetker Professional auch gleich eine passende  

Dessertsauce Erdbeer und Dekore bereit. Alles pflanzlich, alles aus einer Hand. 

Dessert-Klassiker vegan interpretiert
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Vegane Mousse  
Vanille-Geschmack

Art.-Nr.: 1-39-250548 

Vielseitiger Klassiker  

mit Vanille-Geschmack.

Vegane Mousse  
au Chocolat

Art.-Nr.: 1-39-250547 

Veganer Dessert-Klassiker.

Dessert Sauce  
Erdbeer

Art.-Nr.: 1-54-213110 

Das i-Tüpfelchen für alle  

Dessert-Kreationen.

Vegane Mousse  
Himbeer-Geschmack 

Art.-Nr.: 1-39-250549 

Fruchtiger Himbeer-Geschmack.
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Vegane Basis  
für Creme

Art.-Nr.: 1-39-250550 

Neutrale Basis für vegane  

Cremes – süß und pikant  

ein Genuss.

Kreative Köpfe, die einen echten Allrounder für vegane Desserts, Aufstriche oder Dips 

suchen, kommen an der veganen Basis für Creme von Dr. Oetker Professional nicht 

vorbei. Ob süß oder pikant, fruchtig oder würzig – die neutrale Basis lässt Raum für 

eigene Ideen und kann für vielerlei Rezepte verwendet werden. Mit Likör, Fruchtmark, 

Dessertsauce oder Gemüsepürees lassen sich im Handumdrehen vegane Cremespeisen 

mit Highlight-Garantie zaubern.

Mal süß, mal pikant – immer vegan
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Inspiration gefallig? 
Vielfaltige Abwandlüngen  

ünd Rezeptideen.

:
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Ein dünner Boden mit locker-knusprigem Rand, auf Stein vorgebacken und  

mit authentischer Optik ist das Herzstück der Pizza Perfettissima.  

Das Besondere: Veganerinnen und Veganer müssen nicht auf ihren besonderen  

Geschmack, der auf fermentiertem Teig beruht, verzichten. Ob als fertig belegte  

Pizza oder unbelegter Boden, der nach eigenen Wünschen oder den Rezeptideen  

von Dr. Oetker Professional zubereitet werden kann – Genuss nach italienischem  

Vorbild ist für alle da! 

Die perfekte Pizza wird für jeden beherrschbar – auch ohne Vorkenntnisse.  

Für noch mehr Unterstützung sorgt wahlweise das Servicekonzept, das vom  

Pizzaschneider über die Speisekarte bis hin zum ideal abgestimmten Ofen  

keine Wünsche offen lässt. 

Pizza in vielen Facetten
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Ich bin ein Rezeptvor-
schlag - Pizza müss nicht 

immer herzhaft sein !



Pizza Perfettissima  
Base Puro

Art.-Nr.: 1-25-018000 

Vorgebackener Steinofen- 

pizzaboden zur Herstellung 

von Pizzabrot oder selbst- 

belegter Pizza.

Pizza Perfettissima  
Base Pomodoro

Art.-Nr.: 1-25-017000 

Vorgebackener Steinofen-

pizzaboden mit Tomaten- 

sauce zur Herstellung 

selbstbelegter Pizza.

Pizza Perfettissima  
Kürbis-Spinat

Art.-Nr.: 1-25-018500 

Vorgebackene Steinofenpizza mit  

würziger Tomatensauce, ausgewogen 

belegt mit gegrilltem Butternut-Kürbis, 

Spinat, Gewürzcreme-Spots sowie  

veganer Käsealternative.
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Pikant

1-44-243702
9008200018499 

Knoblauch fein  12 x 1 kg 9 / Lage
54 / Palette

1-44-245103
9008200018734 

Superbe Öl  1 x 10 l 24 / Lage
72 / Palette

1-39-201804
4008241180402 

Gustin Speisestärke  4 x 2,5 kg 10 / Lage
50 / Palette

TK Pizza

1-25-017000 
4001724033424

Pizza Perfettissima  
Base Pomodoro

1 x 2,85 kg Kt.  
10 St. à ca. 285 g

12 / Lage
60 / Palette

1-25-018000 
4001724042631

Pizza Perfettissima  
Base Puro

1 x 2,35 kg Kt.  
10 St. à ca. 235 g

12 / Lage
60 / Palette

1-25-018500 
4001724045434 

Pizza Perfettissima  
Kürbis-Spinat

1 x 2,225 kg Kt.  
5 St. à ca. 445 g

17 / Lage
85 / Palette

1-25-025200
4001724035633 

GN 24 x 28 cm   
Pizza Base Pomodoro

1 x 3,96 kg Kt.  
8 St. à ca. 495 g

 11 / Lage
55 / Palette

Dekore

1-39-250070
4008241101629

Schokoladen-Dekorblätter  
zartbitter

1 x 0,6 kg Kt.  
480 St. à 1,25 g

  31 / Lage
341 / Palette

1-39-250072
4008241101643

Raspel- 
Schokolade

1 x 1 kg Kt.   38 / Lage
190 / Palette

1-39-250074
4008241101681

Schokoladen- 
Streusel

6 x 0,7 kg Dose 16 / Lage
64 / Palette

1-44-242600
9008200018376

Decor Blättchen  
Schokolade Geschmack

 6 x 0,7 kg Dose 16 / Lage
64 / Palette

1-39-252308
4006733000474

Bunte  
Zuckerstreusel

 6 x 0,7 kg Dose 16 / Lage
64 / Palette

1-39-252330
4008241101605

Haselnuss- 
Krokant

6 x 0,7 kg Dose 16 / Lage
64 / Palette

Am Besten gleich bestellen

Desserts

Mousse & Creme

1-39-250547
4006733016635

Vegane Mousse  
au Chocolat

6 x 1 kg FS 12 / Lage
72 / Palette

1-39-250548
4006733016741

Vegane Mousse  
Vanille-Geschmack

6 x 0,9 kg FS 12 / Lage
72 / Palette

1-39-250549
4006733016765

Vegane Mousse  
Himbeer-Geschmack

6 x 0,9 kg FS 12 / Lage
72 / Palette

1-39-250550
4006733016789 

Vegane Basis  
für Creme

6 x 0,8 kg FS 12 / Lage
72 / Palette

Pudding

1-39-202005
4008241200209

Klassischer Pudding  
Vanille-Geschmack 

6 x 1 kg FS 12 / Lage
72 / Palette

1-39-250083
4008241101896

Klassischer Pudding  
Schokolade 

6 x 0,9 kg FS 12 / Lage
72 / Palette

1-44-242235
9008200018383

Flana  
Schokolade

6 x 0,9 kg FS 12 / Lage
72 / Palette
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DOP-Art.-Nr. 
EAN-Nr. EVE Artikel

Produkt- 
eigenschaften

Bestelleinheit/ 
Ergiebigkeit Palettierung

Dessert Sauce

1-54-213110
5701073031100 

Dessert Sauce  
Erdbeer

6 x 1 kg   20 / Lage
80 / Palette

   Ohne kennzeichnungspflichtige Allergene *

  Ohne kennzeichnungspflichtige laktosehaltige Zutaten *

   Ohne kennzeichnungspflichtige glutenhaltige Zutaten *

 Vegetarisch

 Vegan

 *   gem. VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV). Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

    Alle Informationen in diesem Folder beziehen sich auf den Zeitpunkt der Erstellung im März 2023. Änderungen und Irrtümer vorbehalten. Abbildungen ähnlich.  
Alle lebensmittelrechtlichen Angaben für die zubereiteten Produkte liegen in der Verantwortung des Weiterverarbeiters.

Kennzeichnungspflichtige Allergene gem. VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV):

  enthält glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse 

  enthält Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse

  enthält Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse

FS   Faltschachtel

Piktogramme auf einen Blick



Dips für die kreative  
Küche - die vegane Basis 
für Creme lasst sich wün-
derbar kombinieren z. B. 

mit Peperonata. 

:

:
: :
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Dr. Oetker GmbH ⋅ Ringmauergasse 9/1 ⋅ 9500 Villach ⋅ AUSTRIA ⋅ professional@oetker.at · www.oetker-professional.at

Unsere Produkt-, Service- und  

Konzeptvielfalt finden Sie unter:

www.oetker-professional.at


